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PROIECTUL UNITĂŢII DE ÎNVĂŢARE

Unitatea de învăţare: Prelucrarea primară a materiilor prime şi auxiliare în alimentație
	Nr.

crt.
	Conținuturile învățării
	Rezultate ale învățării

(codificate conform SPP)
	Activități de învățare
	Resurse

procedurale
	Evaluare
	Perioada

	
	
	Cunoștinţe
	Abilităţi
	Atitudini
	
	
	
	

	(0)
	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)

	
	Prelucrarea primară a materiilor prime şi auxiliare în alimentaţie. 

- operaţii de prelucrare primară (sortarea, spălarea, dozarea, curăţirea, tranşarea, porţionarea, tăierea etc.) 

 – caracterizare, mod de realizare, condiţii de lucru cu ustensilele şi echipamentele specifice prelucrării primare a materiilor prime şi auxiliare folosite în alimentaţie.
	6.1.8
6.1.9
6.1.10


	6.2.9

	6.3.5
	- exerciţii de clasificare a operațiilor de prelucrare primară ;
- exerciţi de caracterizare a echipamentelor necesare prelucrării primare;
- exerciții de recunoaștere a operațiilor de prelucrare primară ;

- discuţii de grup despre realizarea operațiilor de prelucrare primară .
	Frontal/grupe

Manual

Folii, fişe de documentare, fişe de lucru, filme documentare

Obiecte de inventar necesare servirii.

	Observarea sistematică

Evaluare orală

Teste de evaluare

	S6-10III

S13-17III

S20-24III

S3-7IV

S10-14IV

S2-5V
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